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CHAMPAGNE vigneron

MINARD
o fitles

CUVEE : LEANNE

ASSEMBLAGE : 75% Pinot Noir, 25% Chardonnay.

VIEILLISSEMENT : 3 ans sur lattes puis 6 mois sur bouchon liege traditionnel,
Issu d’une seule vendange.

DOSAGE : bg/L.
PRODUCTION : 2 000 bouteilles/an.

VITICULTURE : Cenrtification HVE, enherbement inter rang. Travail du sol sous
le rang.

VINIFICATION : Pressurage dans un pressoir automatique a membrane.
Fermentations alcoolique et malolactique en cuves inox avec levures et
bactéries sélectionnées. Mise en bouteille en avril de l'année suivant la
vendange.

DEGUSTATION LEANNE

EFRUITE mWLONGUEUR CHARPENTE ACIDITE

Comptoir des vignerons de champagne

www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com
15 place de la République - 51200 Epernay

Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com
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