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100% Pinot Noir

S Une Cuvée dans la fleur de |Iége, a servir fraiche. Délicieuse 2 |Iapérittiomme avec des repas |égers.
Cette cuvée a sumsamment de caractére pour slaccorder avec une cuisine ﬁrangaise riche comme |e

canard 3 |Iorange
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A l'oeil, des nuances de miel et noisette, robe cuivrée et
dorée, fine effervescence

ES0LUS
Le nez présente des naotes de confiture d'abricot et de figue.

Nuances de miel, de ncisette, de chutney d'orange et une touche
de peivre. Ce champagne est d'une grande maturité

Le contraste entre la fralcheur initiale et le crescendo
aramatique est ce qui définit ce vin. Un final complexe avec

N\
( ) des agrumes frais et secs

Champagne de toufes s occasions, infimiste o
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VIELLISSEMENT 5 ans

DEGRE D'ALCOOL 12 %

DOSAGE 6 g/

FORMAT Bouteille (75 cl) : _
PACKAGING Carton 6 bouteilles ERE S 2112
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www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com
15 place de la République - 51200 Epernay

Tel : 03 65 67 78 40 %) Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com




