iche techniqu
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WICMERONS IDDEFUIS gR4aZ

TCUT EM EQUILIERE

Cechampagre épuré ecprme |3 véntable natue du vin 5ans dureté malgré [sbsemce de

dosage en swere, il serm parfait & 'apéntif et autour de plats & foralité terre et mer. Pour
le=mmateurs d'authenticité |

&P Plaisir de l'ceil

Eubedecuuleurur pale arar des raflat s j@aune arganta, bullas
nas

,b Plaisir du nez

Delr:at qui mpﬁlledes odoursde péche, d abricot, de carisa,
de pommeal beurke, d'omngs, svec des accantsanisdsat un
tand e parfum da bolton d'or,

CHAMPAGH

> Plaisir du palais

Palzis équilibréentre un enmbage fruité tropical &t une bonne

tension frRiche. Ultime sansation fondante at Bgéra, juste
& pinda at zastéa da citmon.
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blage d'anné f et 2023 (E0%).
sameant an
Assemblage
not Mauniar

_ had annay
not bl oir

Production annualke 4 000 boutaillas

Gault,. % Gaultt & Millau (2025, 2026
Millau 5094 Guide Hachetta daswins (2024

23 rue Pescal - Courcelles- D850 TrE&lowsur-iar ne
0322 7082 00. 0525 458 14917
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www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com
15 place de la République - 51200 Epernay
el : 03 65 67 78 40

Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com



