-iche technique

i Description
‘3 Champagne aux arémes toastés et beurres, additionnés
; par une note de fruits jaunes. Belle expression, de
5 mousse savoureuse cette cuvée allie élégance et
délicatesse.
Vinification

Assemblage : 50% de Pinot Noir
50% de Chardonnay

Dosage: 9 gr/ bouteille

Fermentation: malolactique complete

Vieillissement: sur lies, entre 18 et 24 mois

CHAMPAGNE

‘9\\ é‘ Dégorgement: minimum 1 mois avant la vente

DE CARLINI La dégustation
EAN-YVES i . .
S A déguster entre 8°C et 10°C

GRAND CRU - A VERZENAY

Accords Mets & Vins
Parfait en apéritif ou avec un poisson chaud.

Années d’assemblage
2020/2021/2022/2023
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