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Caractéristiqgues

Champagne certifié biologique

85% Meunier
15% Chardonnay

Dosage : 4 g/

Vendange : 2023

Trage | Mars 2024
Vieilissernent surlies : 15 maois

Vinfication @ 1/3 ce vins clairs
vinffies en jarres en grés quil
peuvent colorer legerement le vin,

= VicUttaLIrs denuis 10 gendrmtions

‘ (1700) et Vignerons

- Indépendants et Récoltants-
vigneron| fanipularts dspuis 1554

independant

Certifiés Haute Valeur
Environnementale  (HVE) depuis
2018.

Champagre certifie Biclogique et
Domaine de 8 heciares
8 officiellement converti en
4 Agriculiure Biologique  depuis
Ue 2023,

«Fralcheur et Precision Aromatigue»

Extra-Brut « Fraicheur de Coteau »

- Cette cuvée biologique moins dosée fait ressortir des notes d’agrumes,
c’est un champagne frais et idéal pour les amateurs éclairés, a
W déguster lors d’apéritifs dinatoires et sur des enirées a base de
" poissons et de crustaces.

Travail de la vigne

Certifications Agricufture Biologique et Haute Valeur Environnsmentale avec utiisation

de plantes et de produits naturels. Pratique du zéro insecticice depuis pres de 20 ans

et zem herbicide depuis 10 ans avec respact consciencieux du cycle de la plante.
Notre vignoble est compose de 8 hectares repartis en 40 parcelles sur l'unique teroir
argilo-calcaire de Vincelles en Vallée de Marme.
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Vinification

Vendanges & la meilleure maturite pour supprmer la chaptaisation. Fressurage a
la propriete. Vinification en james en grés af en cuves acler-emailiées thermo-
reguises, Fassage au froid et fermmentations alcoolique et malolactique
effectuses. Sulfites reduits au stict minimum.

Note du sommelier

« Vin précis a fa robe jaune pastel, bulles extra fines. Nez d'agrumes et de fruits blancs
toniques, la bouche franche et dloffée propose des saveurs beurrees et de lime confit,
la finale est acidulee et dynarnique & souhaft, »

FRAICHEUR DE COTEAU

Fredsric Pagneux, Sommelier Conssil

Accords

Maki de crabes, potimarron et Yizu,
Espuma de the Matcha et de Noix de Saint-Jacques snachee,
Asperges fledes et cremeux de petit Guernouiliat,
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www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com

15 place de la République - 51200 Epernay

Tel : 03 65 67 78 40

(@ Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com




