
Oeil : Teinte or pâle

Nez : Léger et complexe 

Oeil : Jolie teinte or Pâle

Oeil : Belle teinte saumonée

Dosage : 9 grammes / Bouteilles

75% Meunier - 25% Chardonnay

Dosage : 9 grammes / Bouteilles

75% Meunier - 25% Chardonnay

Dosage : 0.8 grammes / Bouteilles

Bouche : Ronde, fruitée et légèrement acidulée

Accords mets et vins : Apéritifs, volailles et viandes
blanches

Bouche : Belle complexité, bien équilibrée avec une
discrète fraicheur et une longueur intéressante

Accords mets et vins : Apéritif, poissons blancs grillés,
fruits de mer, coquillages

75% Meunier - 25% Chardonnay -13% de Vin rouge
de Champagne / 

Accords mets et vins : Apéritif, viandes roses et
viandes rouges, poissons

Bouche : Attaque vive, belle fraicheur et jolie longueur,
avec une légère pointe d'agrumes en toute fin de bouche

Nez : Gourmand et fruité avec des arômes de
framboises et une pointe légèrement citronnée en fin
de bouche

Nez : Puissant et complexe, légèrement brioché, notes de
fruits confits et de pâte d'amande 

Oeil : Teinte or pâle

Oeil : Belle teinte dorée

Dosage : 9 grammes / Bouteilles

Nez : Fruits confits et beurre 

Dosage : 0.8 grammes / Bouteilles

Oeil : Teinte rosé légèrement saumonée

Accords mets et vins : Aperitif et dessert

Bouche : Fraîche et légère, légèrement briochée

Bouche : Arômes de framboises avec une pointe
citronnée suivi d'un éclat de fraicheur 

75% Chardonnay - 15% Meunier - 5% Pinot Noir - 5%
Vieux vins conservés en fûts 

Accords mets et vins : Apéritif, foie gras poêlé, poissons
gras

75% Meunier - 25% Chardonnay - 13% de Vin rouge de
Champagne  /

Dosage : 18 grammes / Bouteilles

Nez : Arômes gourmands et fruités, puis à l'aération des
notes de cerises s'affirment

Accords mets et vins : Apéritif, foie gras, fromage pâte
cuite

Nez : Fin et élégant, aux arômes de fleurs séchées, de tabac
blond et de cacahuètes grillées 

45% de vieux vins conservés en fûts - 35% Chardonnay
- 20% Meunier / 

Bouche : Briochée, vineuse, superbe longueur, les arômes
de fûts restent très discrets

Eye : Light and complex

Nose : Light and complex

Eye : Pretty pale gold tint

Dosage: 9 grams / Bottles

Dosage: 9 grams / Bottles

Dosage: 0.8 grams / Bottles

Eye : Beautiful salmon color

Mouth : Round and fruity and slightly tart

Food and wine pairing : Aperitif, grilled white
fish, seafood, shellfish

Mouth : Beautiful complexity, well balanced
with a discreet freshness and an interesting
length

Food and wine pairing : Aperitif, poultry and
white meats

Mouth : Lively attack, beautiful freshness and
pretty length, with a slight peak citrus at the
very end of the mouth 

Food and wine pairing : Aperitif, pink meats
and red meats, fish

75% Meunier - 25% Chardonnay -13%
Champagne red wine

Nose : Gourmet and fruity with aromas
raspberries and a hint of lemon on the finish

Nose : Powerful and complex, slightly brioche,
notes of candied fruit and marzipan

Eye : Pale gold tint

Dosage: 9 grams / Bottles

Dosage: 18 grams / Bottles

Eye : Beautiful golden tint

Dosage: 0.8 grams / Bottles

Eye : Slightly salmon pink tint

Nose : Candied fruits and butter

Mouth : Fresh and light, slightly brioche

Food and wine pairing : , Aperitif and dessert

Nose : Fine and elegant, with aromas of dried
flowers, blond tobacco and roasted peanuts

Mouth : Aromas of raspberries with a hint of
lemon followed by a burst of freshness

Nose : Gourmet and fruity aromas, then with
aeration notes of cherry assert themselves

75% Chardonnay - 15%Meunier - 5% Pinot Noir -
5% Old wines stored in barrels

Food and wine pairing : Aperitif, pan-fried foie
gras, fatty fish

Mouth : Brioche, vinous, superb length, the
aromas of barrels remain very discreet

45% old wines stored in barrels - 35%
Chardonnay - 20% Meunier

Food and wine pairing : Aperitif, foie gras, cooked cheese

Les Houies"(cuvée non parcellaire) est le nom du lieu dit de la première parcelle de
vigne achetée par Joseph.

Une cuvée féminine. Em (Emmy), La (Laly), Vi (Virginie). Les deux filles ainsi que la femme
de Loîc, le dirigent de l'exploitation 

Cette cuvée a été élaborée en hommage à Joseph, le fondateur du Champagne Le Gouive
père et Fils en 1963

"Les Houies" is the name of the place called the first plot of vines purchased by
Joseph.

This cuvée was produced in homage to Joseph, the founder of Champagne Le Gouive
father and son in 1963

A feminine vintage. Em (Emmy), La (Laly), Vi (Virginie). The two daughters as well as the
wife of Loîc, direct him of the exploitation

CUVÉEROSÉ
Brut

CUVÉEBRUT*

CUVÉELES HOUIES 
Extra - Brut

CUVÉEEMLAVI

CUVÉE DERÉSERVE 
Brut

CUVÉEJOSEPH 
Extra - Brut

*Existe en Demi-sec avec un dosage à 23 grammes / Bouteilles
Available in Demi-sec with a dosage of 23 grams / Bottles

 

75% Meunier - 25% Chardonnay -13%
Champagne red wine

Comptoir des vignerons de champagne
15 place de la République - 51200 Epernay
Tel : 03 65 67 78 40

www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com

Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com


