Fiche technique

Flacon 75cl
Dosage 69/l
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Perle de Saignhee

ANNEE ASSEMBLAGE NOTE

hettane Vendange 2018 50% Pinot Noir Fruité
desseauve 50% Pinot Meunier

prix-+plaisir

Fruit d'une courte maceration des baies de 14h, ce champagne
seduit par sa robe framboise eclatante.

Son nez intense évoque des notes de fruits rouges et d'épices
fralches. En bouche, lattaque fraiche et caressante s'epanouit
en une matiere pulpeuse et veloutee, parfaitement equiliorée
entre intensite fruitee et delicatesse.

Un champagne raffing, ideal a laperitif ou pour sublimer des
mets de caractere.

INSPIRATION

Lamelles de jambon de Parme; Gambas marinees au piment
d'Espelette; Tapas chevre, basilic et tomate secheée; Pintxos de
chipirones et oignons confits; Poulet & la basquaise; Carpaccio
de veau, pulpeux de tomate au basilic
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