Un Meunier d'une incroyable
élégance et puissance aromatique.
Une invitation a la gastronomie de

la mer. Révélateur du terroir

Crus : Damery, Venteuil, Reuil,
Leuvrigny, Binson-Orquigny et Mareuil-
Le-Port

Assemblage : 100 % Meunier

Vinification : En cuve thermorégulée,

pas de fermentation malolactique, 36

mois de vieillissement sur lattes, 20 %
élevé en fiit de chéne

Dosage: 0 g/l

Oeeil : Jaune doré clair presque rose, jolie
effervescence

Nez : Trés ouvert, intense et complexe.
Délicats ardmes de fruits rouges et jaunes
légérement confiturés et toastés

Bouche :Franche, propre, attaque
puissante et délicate, mandarine,
nectarine, longueur en bouche, texture et
bulles délicates

Accords mets et vins : Accompagne
parfaitement un plateau de fruits de mer,

huitres chaudes, caviar, parfait sur un
fromage crémeux tel que le Chaource...
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A Meunier of incredible elegance
and aromatic power. An
invitation to seafood gastronomy.
A revelation of terroir

Vineynrds : Damery, Venteuﬂ, Reui],

Leuvrigny, Binson-Orquigny and
Mareuil-Le-Port

Assemb].age : 100 % Meunier

Vinification: In a temperature-
controlled vat, no malolactic
fermentation, aged for 36 months

horizontally on laths, 20 % aged in oak
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Dosage : 0 g/1

Appearance : Light golden yellow,

almost pink, nice effervescence

Nose : Very open, intense and complex.
Delicate aromas of red and yellow fruits,
slightly jammy and toasty

Palate : Straightforward, clean,

powerful yet delicate attack, tangerine,
nectarine, long finish, delicate texture
and bubbles

Food paring : Pairs perfectly with a
seafood platter, warm oysters, caviar, or
a creamy cheese such as Chaource...
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CHAMPAGNE ROBERT ALLAIT

6 RUE DU PARC - 51700 VILLERS-SOUS-CHATILLON
TELEPHONE - +33 (0)3 26 58 37 23

MAIL : CHAMPAGNERDBERTALLAIT@ORANGE FR

SITE INTERNET : WWW.CHAMPAGNE-ROBERT-ALLAIT.COM

L’ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ APPRECIER AVEC MODERATION.

www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com

~

15 place de la République - 51200 Epernay
(o=

Tel : 03 65 67 78 40 =) Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com




