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CHAMPAGNE

LERICHE Champagne PINOT
- FAMILLE MOULUN - _Brut_

Assemblage

80% solera de Pinot noir travaillée depuis 2013.
20% de Pinot noir élevé 2 ans en fut

Dosage

Brut: 5 gr/l

Informations techniques

Bouchon en liége naturel
FANILLE Année de mise en bouteille : 2021
Formats proposés : bouteille

Dégustation

Robe dorée aux reflets de blé mQr, animée
par une effervescence fine et trés active.

Le nez, puissant et complexe, s'ouvre sur
des arébmes gourmands de fruits rouges et
noirs, dominés par la mdre, enrichis de
notes discrétes de sous-bois, de noisette et
de pain grillé.

La bouche présente une attaque Vvive,
EPINOTNO‘IR évoluant vers un coeur ample et vineux aux

saveurs de cerise noire et de fruits
compotés. La finale, tendue et persistante,
révele une belle expression du Pinot noir,
portée par un dosage maitrisé a 5 g/,
laissant une sensation douce-amére invitant
a la dégustation.

Ce Pinot Noir est fait pour le repas, ou sa puissance
accompagnera un roti de chevreuil aux cépes ou une dinde
rouge des Ardennes farcie aux marrons.

Ne I'oubliez pas au moment du fromage : Comté jeune, Bleu
d’Auvergne et Bruccio
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