Fiche technique

CHAMPAGNE
Jean-Claude Vallois

ROSE D’ASSEMBLAGE

CEPAGES : 90% CHARDONNAY
10% PINOT NOIR

100% Cuvée

Vinification en cuves thermo-régulées

DOSAGE : Brut 6 g/l - Degré alcool : 12%

Fermentation : Malolactique.

Vieillissement : Minimum 4 ans en cave.

DEGUSTATION : Bouche fraiche et longue. Robe soutenue avec ce nez de
framboise mire. Tres fin et charnu.

Température de service conseillée : 8°C

CHAMPAGNE Jean-Claude VALLOIS - 5 Rue de la République — 51530 CUIS
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vallois.com
www.champagne-vallois.com
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Tel : 03 65 67 78 40
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