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Dans son plus simple appareil, cette cuvée, qui fait la part belle au

Meunier, séduit par sa franchise. Un vin expressif, une proposition
étonnamment différente, non-dosé et vieilli plus longtemps en cave.
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65 % MEUNIER
30 % CHARDONNAY ‘
5 % PINOT NOIR 20 A 30 % DE VINS
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VIEILLISSEMENT
CUVES INOX . 36 MOIS MINIMUM
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NEZ BOUCHE
Lattaque est marquée par une belle intensite La bouche confirme cette accessibilité pergue au
épicée, avec des notes de tabac, de noix de nez, tout en révélant une belle complexité. Le vin
muscade et de cumin. est généreux, avec une gourmandise éclatante
En arriere-plan, des arémes grillés et torréfies se et une texture croguante. Epanoui, opulent et
dévoilent, accompagnés de nuances gourmandes expressif, il offre un véritable plaisir autour d'un
de caramel et de brioche toastée. équilibre entre notes fruitées et épicées.

Une dégustation pour découvrir la pure expression de nos terroirs.
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