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PRESTIGE

C’est une cuvée 100% Grand Cru Bouzy.

Ce Brut Prestige est incontestablement I'un des fleurons des Champagnes
Jean Vesselle.

Il est remarquable pour sa finesse et sa puissance. Son nez est trés
complexe, puissant, bien évolué. Sa bouche méle arémes de fruits secs et
notes miellées.

A servir en apéritif et il sera fortement apprécié avec des poissons ou
crustaceés cuisinés, comme des noix de Saint Jacques poélées aux truffes.
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Cépages : 70% Pinot Noir - 30% Chardonnay
Vieillissement : Minimum de 4 ans
Dosage : entre 9 et 10 gr de sucre / litre (Brut)

CHAMPAGNE

AGENCE BOOMERANG - L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. SACHEZ CONSOMMER AVEC MODERATION

Comptoir des vignerons de champagne
15 place de la République - 51200 Epernay

Tel : 03 65 67 78 40 —

www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com

(m) Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com



