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PREMIER CRU
1650

15 place de la République - 51200 Epernay
Tel : 03 65 67 78 40

Brut Millésimé
2018
1* Cru

Composition :
55% de chardonnay
45% de Pinot Noir

Vinification :
En cuves thermorégulées et
fermentation malolactique compléte.

Vieillissement :
6 années sur lies.

Dosage :
7g/L Environ 6 a 12 mois avant la

commercialisation.

Note de dégustation :

-Qeil : Or pale.

-Nez : Pates de fruits citron, creme de
cassis, pate d’amande.

-Bouche : fraiche, attaque citronnée
avec une belle longueur et une finale
sur 'orange sanguine.

e Disponible :
En bouteille uniguement.

e Accords mets et vins :
A I'apéritif avec des amuse-bouches.
Au cours du repas avec un thon
rouge en tataki, ris de veau a la
mandarine.
Au dessert : tiramisu a la framboise
ou fine tartelette a la fraise.

(3 www.comptoirdesvigneronsdechampagne.com

(@ Contact@comptoirdesvigneronsdechampagne.com




