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« Gourmand et Opulent »
Cuvée mono-cépage et mono-cru élaborée exclusivement a partir de
nos plus beaux Pinot Noir de Mutigny, terroir classé Premier Cru. Un
exceptionnel terroir faisant ressortir tout le caractere des raisins et
donne un style unique au vin. Puissant et fruité, ce champagne est
délicieux a apéritif et parfait pour la gastronomie.

« Gourmet and Opulent »
This is a single-varietal champagne made only with our very best
Pinot Noir from Mutigny, Premier Cru.

The chalky sub-soil with sustainable and responsible working
practices brings out the full character of the grapes and give a unique
style to the wine. Beautifully structured and full of flavour, this is the
perfect champagne for fine dining.

L'élaboration / Features:

¢ Assemblage / Blending-Ratio : 100% Pinot Noir

¢ Terroir: Mutigny Premier Cru

e Années / Harvest Year: 2018

¢ Vinification / Winemaking Process : 20% de vins de réserve
2017 élevés 2 ans en foudres et f{its de chéne. 80% de vin de
I’année 2018 avec une vinification traditionnelle. Fermentation
malolactique.

20% of reserve wines matured in oak vats and 80% of wines from
the 2021 harvest matured in stainless steel tanks.

¢ Vieillissement/Ageing : 6 ans minimum sur lies dans nos caves
et 3 mois minimum apres dégorgement. A minimum of 6 years on
fine lees in our cellars.

CHAMPAGNE e Dosage:7,88g/L

DALJ BY Conseils de dégustations/ Tasting suggestions :
Champagne complexe, fruité et épanoui, trés agréable a Uapéritif, il
est aussi le compagnon parfait des mets de caractére : Blanquette de

Loanc DR veau meuniere, Ris de veau aux morilles, poélée de champignons.
e A complex, fruity, and fulfilled champagne, very pleasant as an
aperitif, it is also the perfect companion for dishes with character:
Blanquette de veau meuniére, sweetbreads with morels, pan-fried
mushrooms.
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